VORSPEISEN

Gazpacho

andalusische Gemusekaltschale mit Gurke, Peperoni
und gebratenen Riesencrevetten

Crevettencocktail

Ganze Artischocke
mit einer hausgemachten Vinaigrette

Balik Rauchlachstatar mit Créme fraiche und Avocado
serviert mit Toast

Vitello Tonnato

hauchdunn geschnittenes Kalbfleisch
dazu Thunfischsauce

SALATE

Tomaten-Rucola Salat mit Mozzarella di bufala
Basilikum Pesto und gerdsteten Cashewnissen

Caesar’s Salad
Romana Salat, Poulet, Parmesan und Caesar’s dressing

Spinatsalat mit Speck, paniertem, gebackenem Ei
dazu French dressing

Bunter gemischter Salat

verschiedene Blattsalate, RUebli, Gurken und Radieschen

verfeinert mit KUrbiskernol

und panierten Pouletbruststreifen
und Kalbspaillard

und Falaffel mit Joghurt Dip

und Rauchlachs
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HAUPTGANGE

Kalbsbratwurst
mit Kartoffelsalat

Egli-Knusperli
mit Sauce Remoulade dazu Pommes Allumettes oder Salat

Club Sandwich Vegi
mit Avocado, Aubergine, Zucchetti, Peperoni und Spiegelei
dazu Pommes Allumettes oder Salat

Club Sandwich ,,OLD FASHION"
mit Poulet, Spiegelei, Speck
dazu Pommes Allumettes oder Salat

Club Sandwich & la Japonaise
mit Thunfisch-Sashimi und angemachtem Thunfischfilet,
Wakame, Avocado dazu Pommes Allumettes oder Salat

Beef Burger
mit Guacamole, Tomaten, Rostzwiebeln
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Ubergossen mit Cheddarsauce dazu Sweet Potato Fries oder Salat

Wiener Schnitzel
mit Kartoffelsalat und Preiselbeeren

44



HAUPTGANGE

Ghackets mit Hornli
dazu hausgemachtes Apfelmus

GrillgemUse, Ofenkartoffel und Creme fraiche
-mit Poulet

Rotes Gemuse Thaicurry mit Basmatireis
-mit Poulet

Rindstatar
serviert mit Toast
oder Pommes Allumettes

FRISCHE HAUSGEMACHTE PASTA

Ravioli Tartufo
an weisser TrUffelrahmsauce
und geriebenen schwarzen Wintertriffel

Tortelloni Vitello

mit einer feinen Kalbfleischflllung, Salbeibutter und Concassé

Triangoli aglio selvatico

dazu Pinienkerne, Datterini Tomaten und Barlauchpesto
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DESSERTS

Kugel Glace
Vanille, Schokolade, Grapefruit und Zitronen Sorbet

Halbe Ananas mit Schlagrahm

NY Cheese Cake an Himbeersauce

Heisse Apfelbeignets
mit Vanillesauce
und hausgemachtem Apfelmus

K&seauswahl 2-3 Personen
affinierte K&se aus der Schweiz
dazu Feigensenf, Chutney, WalnUsse und Dorrfrichte

Schweiz Fleisch: Poulet, Rind, Schwein
Spanien Fleisch: Schwein

Herkunft Fisch und Meeresfriichte: Schweiz, Pazifischer Ozean, Norwegen, Irland,

Fir Informationen betreffend Allergenen verlangen Sie bitte unsere Deklarationskarte.

Alle Preise in CHF inkl. MwSt.
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